
「お急須で淹れたような美味しいお茶」をいつでも手軽に！
左の数字は「蒸し度」、右の数字は「火入れ度」を、7段階の数値で表記しております。
お好み、気分、料理やお菓子との相性で、あなたにピッタリなお茶をお選びいただけます。

内 容 量 3g×10p

賞味期限 12ヶ月

入 数 10

24|
滑らかさと余韻豊かな香味

若蒸し茶 700円(税抜）
JAN:4962647 647474

43|
美しい鮮緑色と芳醇な甘味

綺麗茶 700円(税抜）
JAN:4962647 647443

52|
若葉の香りとまろやかな渋味

深蒸し茶 700円(税抜）
JAN：4962647 647481

64|
芳ばしく力強い総合的なコク

深煎り茶 700円(税抜）
JAN:4962647 647498

73|
とろりとした濃厚な深い味わい

特蒸し茶 700円(税抜）
JAN：4962647 647436

26|
豊かな焙煎香とキレのよい味

ほうじ茶 700円(税抜）
JAN:4962647 647450

34|
炒り米の芳ばしさと抹茶の甘味

抹茶入り玄米茶 700円(税抜）
JAN:4962647 647467

静岡深蒸し茶シンフォニックブレンド

三三七拍子 800円(税抜)
JAN:4962647 647405

深蒸し茶最高峰の芳醇な味わい

天皇杯受賞茶 800円(税抜)
JAN:4962647 647429

味渋み・旨み 甘み・コク

香り清涼感・青々しい香り 柔らかい芳ばしい香り
香り若芽香 香ばしさ・火香

畑で摘んだフレッシュの茶葉は酸化発酵を止めるために最初に蒸します。
「蒸す」工程は酸化発酵を止める役割だけでなく、お茶の味や香りも決める大
切な工程です。

味・香りが荒削りな荒茶は、仕上げ加工で商品として美味しいお茶になります。
火入れはお茶の味や香りを調整し、品質を保つ大切な仕上げ工程の一つで
す。

「蒸し度」について 「火入れ度」について


